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PLATOS

Mix de papas fritas y sus salsas, Cheddar 
y crema ácida.

PAPAS 
FRITAS QB

$7.900

Queso camembert apanados en Panko, 
servido con salsa de frutos del bosque 
y frutos secos.

CAMEMBERT 
APANADO

$8.900

Mechada, cebolla caramelizada, queso 
azul, Pollo,pimentón y Cheddar. 
Acompañada de crema ácida y pebre 
ahumado.

QUESADILLAS 
MIXTAS

$9.500

Mariscos del pacífico salteados al olivo 
con ají, láminas de ajo, a la mantequilla 
y vino blanco perfumado con cilantro. 
Acompañado de lactonesas de perejil 
y asiática, limón asado, ostiones a las 
brasas y trozos de pescado apanado.

TABLA DE MARISCOS 
DEL PACÍFICO

$13.900

Papas fritas tradicionales, carne 
mechada, crema ácida al ciboulete 

PAPAS 
SUPREMAS QB

$13.900

2 empanadas de camarón queso 
de cabra, 2 empanadas de mechada 
queso y 2 empanadas de mariscos, 
tamaño coctel. Servida con chancho 
en piedra.

VARIEDAD 
DE EMPANADAS

$8.500

Papas Supremas
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PLATOS

Cortes de lomo vetado a la parrilla, 
brochetas de pollo y vegetales. Chorizo 
parrillero y mix de papas con salsa 
aticuchera y chimichurri.

TABLA DEL 
PARRILLERO

$16.900

Pan Brioche, hamburguesa, tocino, 
tomate, lechuga y salsa BBQ.

BTL 
BURGER

$9.000

Berenjena, tomates asados y baba 
ganush ahumado con topping de cancha 
crocante y chips de papas criollas.

TÁRTARO DE 
BERENJENA ASADA

$8.500

Hummus de betarraga, baba ganush 
y pate de champiñón al sésamo. 
Acompañado de tostadas y crudités 
de verduras.

TRÍO 
DE DIPS

$8.900

Salmón y mariscos sureños en leche 
de tigre al cilantro y guarnición clásica.

CEVICHE 
ESTILO QB

$11.900

Pan Brioche, hamburgesa, queso 
cheddar, tocino, pepinillo, tomate, 
cebolla morada, lechuga y salsa BBQ.

CHEESEBURGER 
QB

$9.500

Tabla del Parrillero



Pisco Sour
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SOURS

PISCO SOUR QB $4.500

PISCO SOUR PERUANO $5.500

PISCO SOUR CATEDRAL $8.500

SOUR SABORES $5.000

WHISKY SOUR $6.000

AMARETTO SOUR $6.000

SPRITZ

APEROL $7.000

RAMAZZOTTI ROSSATO O 
VIOLETO

$7.000

MOJITO PARIS $7.000

DISARONO $7.500

ST. 
GERMAIN

$9.000

MULES

MOSCOW MULE $6.500

LONDON MULE $6.500

PISCO MULE $6.500

APPLE PISCO MULE $7.000
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COCTELERÍA SIN ALCOHOL

CLÁSICOS

Negroni

SANGRÍA $6.500

MOJITO CLÁSICO 
O SABORES

$6.500

TEQUILA MARGARITA $6.500

CAMPARI $7.000

CHILCANO $7.000

CLAVO 
OXIDADO

$7.000

NEGRONI $6.500

JÄGER TONIC $7.000

MOCKTAILS

MOJITO SIN ALCOHOL $5.000

Elije tu macerado favorito: menta o 
albahaca. Sabores: Maracuya, Mango 
y Frutilla.

VIRGIN CAMPARI $5.000

Jugo de naranja, Syrup de berries 
y agua tonica.



Descubre la magia de la 
mitología griega en en nuestros 
tragos de autor.
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Vino Chardonnay, Syrup de frambuesa, 
toques de Lavanda y gaseosa de Limón.

SELECCIÓN DE LOS DIOSES

PERSEFONE $8.500

Tequila macerado con ají cacho de cabra, 
Licor de Naranja, syrup de arandano 
y toques de limón.

ATENEA $8.500

Pisco chileno, licor de Naranja, limon Sutil, 
macerado de Kiwi y gaceosa de Limón.

* Tragos incluídos en “Selección de los Dioses” 
no aplican para promociones de terraza.

MEDUSA $8.500

Chivas Regal 12 años, Ginger Ale, jugo 
de naranja y limón.

CRONOS $8.500

Gin de frutilla, syrup de berries, limón sutil 
coronado con agua tónica.

AFRODITA $8.000

Gin de naranja, syrup de naranja coronado 
con agua tónica.

ARES $8.000

Ron añejo, Kalua, jugo de piña y 
Limón sutil.

HIPNOS $8.500

Gin, Ron Malibu y clarificación 
de Maracuya.

EROS $8.500

Pisco chileno, syrup de Durazno y 
Limón Sutil.

PRUNUS

$8.500



B A R
R E S TA U R A N T

COMBINADOS

MISTRAL O ALTO DEL 
CARMEN 35°

PISCOLA

$5.000 ALTO DEL 
CARMEN 40°

$5.500

MISTRAL O ALTO DEL 
CARMEN 35°

PISCOLA XL

$7.000 ALTO DEL 
CARMEN 40°

$7.500

CHIVAS REGAL

WHISCOLA

$11.000

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL $10.000

JOHNNIE WALKER RED LABEL $6.500

JACK DANIELS N°7 $8.000

BEEFEATER TRADICIONAL, 
ORANGE O PINK

GIN TONIC

$7.000

BOMBAY SAPHIRE $7.000

MALFY $9.000

HENDRICK´S $10.000

Piscola



B A R
R E S TA U R A N T

COMBINADOS

BEEFEATER TRADICIONAL, 
ORANGE O PINK

GIN TROPICAL

$8.500

BOMBAY SAPHIRE $8.500

MALFY $10.500

HENDRICK´S $11.500

VINOS Y 
ESPUMANTES

BRUT

POR COPA

$4.000

ZERO $4.500

EXTRA BRUT $4.500

VINO DE LA CASA EN SUS DISTINTAS 
CEPAS (PREGUNTAR DISPONIBILIDAD)

$4.000

Espumante Brut
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CERVEZAS

SCHOP KUNTSMANN 
CHICO

$4.500

SCHOP HEINEKEN 
CHICO

$4.000 SCHOP HEINEKEN 
GRANDE

$5.000

SIN ALCOHOL

LIMONADAS SABORES $3.300

Menta, Menta Jengibre o sabores

JUGOS $3.000

Pregunta por disponibilidad de sabores

MIXERS PREMIUM $3.000

Agua Tonica, Ginger Ale o Ginger Beer.

Torobayo sin Filtrar o Valdivia 
Pale Lager.

SCHOP KUNTSMANN 
GRANDE

$5.500

Torobayo sin Filtrar o Valdivia 
Pale Lager.

MICHELADA O CHELADA $900

Convierte el Schop de tu gusto

BEBIDAS $2.700 REDBULL $3.500

PUYEHUE NATURAL O 
GASIFICADA

$2.500

Schop


